
 

Si estás interesado/a en formar parte del equipo, no lo dudes e inscríbete! 

admin@fcarmenbellido.org 

PRESENCIAL EN EL CENTRO 

 

 

En la RESIDENCIA FUNDACIÓN 

CARMEN BELLIDO de Cortes te 

estamos buscando…. 

PERFIL PROFESIONAL:  

Acompañado y junto a las directrices del/la 
Cocinero/a, sus principales FUNCIONES serán... 

 Dar soporte en la cocina en la preparación del 
menú.  

 Realizar tareas de limpieza, mantenimiento 
general, ordenación de los utensilios y 
maquinaria utilizados y del entorno de 
trabajo.  

 Así como tareas propias de comedor – office. 

CONDICIONES DE TRABAJO: 

Se ofrece jornada parcial (80%)  de lunes a viernes 
(de 09  a 14h). Y cubrir las vacaciones de los oficiales 
de cocina.  

Salario según convenio colectivo de la residencia  

REQUISITOS MÍNIMOS:  

- Carnet de manipulador de alimentos 

- Valorable experiencia como pinche en residencias u 
hospitales. 
 
- Ganas de aprender, trabajo en equipo, empatía, 
iniciativa y motivación por asumir nuevos retos y 
responsabilidades 
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